




Soluções para cervejas Aplicações

ATTENUMAX
Sinergia de enzimas

Aumento dos açúcares fermentescíveis e redução do tempo de mosturação 
em cervejas light, low carb e brut IPA.

MALTEZYN HT 
Sinergia de enzimas de alta
temperatura

Melhoria no tempo de filtração do mosto e redução de custos em malte 
submodificado e combinações de malte de cevada.

CLEARMAX® PRO
Endoprotease específica
para prolina

Estabilização coloidal e viabilização da produção de cerveja sem glúten.

STARZYME BEER SUPER
Alfa-amilase de alta
temperatura

Otimização da liquefação e conversão de amido em açúcares na decocção 
de cereais não maltados.

STARZYME BG SUPER
Beta-glucanase

Redução da viscosidade e do consumo de auxiliares de filtração, com 
aumento dos ciclos de filtração e menor perda de extrato.

LOWFOAM BEER
Polidimetilsiloxano

Otimização da fervura com ação antiespumante, aumento da capacidade do 
tanque e melhor volatilização do DMS.

CLEARMAX® K
Carragena e ácidos tânicos

Clarificação natural da cerveja com menor perda de extrato, melhor trub, 
alta estabilização coloidal e menos drenagens.

CLEARMAX® L
Ácido tânico líquido

Estabilização coloidal, redução do tempo de maturação e consumo de auxiliares 
de filtração, com viabilização da produção de cerveja sem álcool e melhora 
sensorial.

MATUFAST
Decarboxilase de
acetolactato (ALDC)

Prevenção da formação de diacetil, com redução dos tempos de 
fermentação e maturação, aumento da produtividade e menor consumo 
energético.

CLEARMAX® PVPP
Polivinilpolipirrolidona

Prevenção da formação de complexos proteína-polifenol e promoção da 
estabilidade da cerveja.

BIOHOP® TETRA
Solução à base de lúpulos

Melhoria da estabilidade da espuma e drinkability, com proteção contra 
lipídios, formação de espuma fina, regular e cremosa, e maior aderência ao 
copo.

ISOMAX
Antioxidante de
alta performance

Proteção contra oxidação em cervejas com maior shelf life, com ação 
sequestrante de oxigênio sem gerar off-flavor.

FOAMMAX
Alginato (PGA)

Estabilidade e cremosidade da espuma, com proteção contra redutores e 
formação de espuma branca, fina e aderente ao copo.

TANIMAX
Sinergia de taninos

Garantia da estabilidade da turbidez ao longo do shelf life e padronização 
sensorial de cervejas especiais.

LISOBEER 
Solução enzimática

Extensão de shelf life de cervejas não pasteurizadas com ação 
antimicrobiana natural sem interferência na levedura.




