ATTENUMAX® ZERO

Sistema enzimatico para
cervejas de alta atenuacdo

& Producéo de cervejas

zero carb e de baixa caloria
Eleva o teor de actcares
fermentesciveis para uma

fermentacdo mais completa

Degrada dextrinas complexas
resistentes as enzimas do malte

Aumento de rendimento de processo

GMO free e clean label
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CERVEJA ZERO CARE
SEM GLUTEN PROZYN

MALTES - 7,2°P EXTRATO ORIGINAL
Pilsen Agréria

Munique Agréria

Carahell Weyermann®
Melanoidina Weyermann®

LUPULOS
Hallertau Magnum HVG
Saaz HVG

SOLUC,I()ES PROZYN / "
AttenuMax® Zero |
ClearMax® Pro B
MatuFast
NatuFoam

LEVEDURA
Novalager Lallemand

AMARGOR
8 IBU
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